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Il progetto InnoNDA W

Obbiettivo generale
Implementazione della sostenibilita e
dell’innovazione del processo di produzione del vino
Nero D’Avola

* Obbiettivi specifici

(i) Diminuzione del tenore alcolico dei vini

(i) Differenziazione della produzione con l'esaltazione delle
caratteristiche varietali

(iii) Valutazione della diversita del vitigno Nero D’Avola nel
territorio siciliano.

Il progetto InnoNDA: alla ricerca dell’onda perfetta per il Nero D’Avola

Palermo, 21 gennaio 2025 DI MILANO



| partner del progetto InnoNDA W

N Assovini Sicilia (capofila)

assoviisicua - Universita degli Studi di Milano — »msmgy s

’ ISVEA
SYZEA

Dimore di Giurfo @@cfy

LA NUTRIZIONE E CAMBIENTTI

-

geildi Feudi del Pisciotto R A GIRe
@

Pisciotto Tenute Lombardo

ssssss

Tenuta Rapitala LOMBARDO
TENUTA

RApPITALA

Ente finanziatore

REPUBBLICA ITALIANA

UNIONE EUROPEA

* K %
* *
+ *
%
** * ** . s .ﬁ %814
1
) . mp— MINISTERO DELLE POLITICHE REGIONE SICILIANA UL
ll(:\]‘{”[( :;:\Iﬁ){:ﬂ,\]{{fﬁ'{t(;:{) AGRICOLE.ALIMENTARI E ASSESSORATO REGIONALE Loy ey
_PER LOSVILUPPO RURALE: FORESTALI DELL’AGRICOLTURA, DELLO SVILUPPO
L’EUROPA INVESTE NELLE ZONE RURALE

RURALI E DELLA PESCA MEDITERRANEA MISURA 16 - COOPERAZIONE

Il progetto InnoNDA: alla ricerca dell’onda perfetta per il Nero D’Avola

Palermo, 21 gennaio 2025



InnoNDA
Struttura del progetto InnoNDA LA

=

P1: Coordinamento e monitoraggio

P2: Strategie tecnologiche per la diminuzione del
contenuto di etanolo

WP3: Strategie microbiologiche per la diminuzione del
contenuto di etanolo

WP4: Valutazione di strategie di macerazione e
affinamento

WP5: Indagine della biodiversita del Nero D’Avola
siciliano
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InnoNDA
Struttura del progetto InnoNDA LA

WP2: Strategie tecnologiche per la diminuzione del
contenuto di etanolo

v A2.1. Riduzione del tenore di etanolo mediante osmosi
Inversa

v A2.2. Riduzione del tenore di etanolo mediante
evaporazione sotto vuoto

ON-GOING
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InnoNDA
Struttura del progetto InnoNDA LA

WP3: Strategie microbiologiche per la diminuzione
del contenuto di etanolo

v A3.1. Fermentazione alcolica condotta da ceppi di
lievito Saccharomyces e non-Saccharomyces

v' A3.2. Generazione di lieviti non-geneticamente
modificati (hon-OGM) a ridotta resa in etanolo

ON-GOING
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InnoNDA
Struttura del progetto InnoNDA LA

WP4: Valutazione di strategie di macerazione e
affinamento

v A4.1. Gestione della durata della macerazione

v A4.2. Indagine di diverse anfore per la produzione di
vino Nero D’Avola

ON-GOING
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InnoNDA
Struttura del progetto InnoNDA LA

WP5: Indagine della biodiversita del Nero D’Avola
siciliano
v A5.1. Caratterizzazione dell’'uva Nero D’Avola

v A5.2. Processo di vinificazione

v' A5.3. Fermentazioni spontanee

ON-GOING
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Grazie per Uattenzione

Partner del progetto InnoNDA:
Assovini Sicilia (capofila),
Universita degli Studi di Milano, ISVEA, Dimore di Giurfo, Feudi del
Pisciotto, Tenute Lombardo, Tenuta Rapitala

Innovation broker: Dott. Enol. Leonardo La Corte
Fornitori di servizi: IRVO, Tiziana Lipari, Francesco Pensovecchio,
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